
La storia dei cocktail è un viaggio attraverso i secoli, iniziando con le
antiche culture che mescolavano liquori e erbe per scopi medicinali e
rituali. Nel corso del tempo, l'arte della mixology si è evoluta, con l'età

coloniale che ha portato il rum e il periodo della proibizione che ha visto
la nascita di cocktail iconici come il Sidecar e il Mary Pickford. Nel XX
secolo, il cocktail è diventato un simbolo di stile e sofisticazione, con

barman come Jerry Thomas che hanno lasciato un'impronta indelebile
sulla scena. Oggi, il cocktail artigianale continua a prosperare, con

l'innovazione costante e un ritorno alle radici storiche mentre esplora
nuove frontiere di gusto e creatività.

The history of cocktails is a journey through the centuries, starting with
ancient cultures mixing spirits and herbs for medicinal and ritual

purposes. Over time, the art of mixology evolved, with the colonial age
bringing rum and the Prohibition era witnessing the birth of iconic

cocktails like the Sidecar and the Mary Pickford. In the 20th century, the
cocktail became a symbol of style and sophistication, with bartenders
like Jerry Thomas leaving an indelible mark on the scene. Today, craft

cocktail culture continues to thrive, with constant innovation and a
return to historical roots while exploring new frontiers of taste and

creativity.



CLASSIC COCKTAILS 

Gin, vermouth rosso, maraschino, angostura bitters                                 
Gin, red vermouth, maraschino, angostura bitters

€16MARTINEZ 

Aperol, prosecco, finitura di selz 
Aperol, prosecco, splash of club soda

€16APEROL SPRITZ 

Bitter campari, vermouth rosso, gin
Bitter campari, red vermouth, gin

€16NEGRONI 

Diplomatico rum riserva, angostura bitter, succo di lime, finitura di ginger beer
Diplomatico rum riserva, angostura bitter, lime juice, splash of ginger beer

€16DARK N STORMY

Belvedere vodka, khalua, sciroppo di zucchero, uno shot di espresso
Belvedere vodka, khalua, simple syrup, one espresso shot

€16ESPRESSO MARTINI

Casamigos reposado, succo di lime, sciroppo d’agave
Casamigos reposado, lime juice, agave syrup

€19TOMMY’S MARGARITA

SPARKLING COCKTAILS

Tanqueray 10 gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, aggiunta di champagne
Tanqueray 10 gin, lemon juice, simple syrup, top up with champagne

€19FRENCH 75

Grey goose vodka, succo frutto della passione, passoa, liquore alla vaniglia, succo di lime, aggiunta di
champagne
Grey goose vodka, passion fruit juice, passoa, vanilla liquor, lime juice, top up with champagne

€19PORNSTAR MARTINI

Purea fresca di pesca, champagne
Fresh peach puree, champagne

€19BELLINI

€19“SPEAK EASY”

LOUNGE BAR  

€16MANHATTAN
Bourbon Whiskey, vermouth rosso, vermouth bianco-secco, angostura bitters
Bourbon Whiskey, red vermouth, white & dry vermouth, angostura bitters

Woodford reserve, succo di limone, fiori di sambuco, sciroppo di miele, aggiunta di champagne                                                    
Woodford reserve, lemon juice, elderflower liquor, honey syrup, top up with champagne



€17

Amaro Seta, Rosolio di Bergamotto,Bitter alla Pesca, Succo di Lime, Finitura di Prosecco
Amaro Seta, Bergamot Rosolio, Peach Bitter, Lime Juice, Top up with Prosecco

COMO 24'  

Rivo Lago gin, Distillato allo zenzero, triple-sec, estratto di limone, succo di pompelmo
Rivo lago gin, Distilled ginger liqueur, triple-sec, lemon extract, grapefruit juice

Absolut elyx, liquore alla pesca, distillato di bergamotto, triple-sec, lime extract, pink grapefruit
juice
Absolut elyx, peach liqueur, bergamotto distilled, triple-sec, estratto di lime, succo di pompelmo 
rosa 

SWEET LIES  

Tequila Cazadores blanco, Pelton della muerte, Campari, sciroppo di lampone, succo di lime
Tequila Cazadores blanco, Pelton della muerte, Campari, raspberry syrup, lime juice

MAS AGAVE

Tequila Don Julio reposado, Rum Don papa baroko, Chambord, angostura bitters
Tequila Don Julio reposado, Rum Don papa baroko, Chambord, angostura bitters

FUEGO CALMADO

Infuso di thè verde al naturale, estratto di frutta di passione, sciroppo d’orzata, succo di limone,
finitura di club soda
Infusion of natural green tea, passion fruit extract, orgeat syrup, lemon juice, top up with club
soda

€13

MOCKTAILS / ANALCOLICI 

POTION  N. 9

Distillato analcolico tanqueray 0.0, estratto di melograno, sciroppo d’agave, succo di lime, finitura 
di acqua tonica
Analcoholic distilled tanqueray 0.0 , pomegranate extract, agave syrup, lime juice, top up with 
tonic water

€13POTION N. 10

Vodka Titos Handmade, succo di licci, estratto di cranberry, succo di lime, triple-sec
Vodka Titos Handmade, lycee juice, cranberry extract, lime juice, triple-sec

MR. AND MRS. SMITH              

Miscela di fiori di sambuco, lamponi, mirtilli e more selvatiche
Mixture of elderflower, wild raspberries, blueberries and wild blackberries

€13VILLA FLORI 

SIGNATURED COCKTAILS   by: A.P.  /s/

Bacardi Carta Blanca,Casamigos Reposado,Bitter Campari, Chartreuse Giallo,Distillato allo Zenzero,
Estratto di  Melograno, Succo di lime
Bacardi Carta Blanca, Casamigos Reposado, Campari Bitter, Yellow Chartreuse, Distilled Ginger
Liquor, Pomegranate Extract, Lime Juice

CASABLANCA 

by: A.P.  /s/

LARIANA 



VINI AL CALICE / WINE BY GLASS     

BOLLICINE - SPARKLING       

VINO ROSSO - RED WINE      

€9Valdobbiadenne Marsuret IL Soler

€15Ca’ Del Bosco Cuvée Prestige Extra Brut Edizione 44 DOCG

€12Mattia Vezzola Metodo Classico Rosè

s.a.

s.a.

s.a.

VINI ROSE’ - ROSE’ WINE       

VINO BIANCO - WHITE WINE 

€12Chardonnay “Cà del Bosco”Corte del Lupo”

€10Pinot Grigio Alturis

€9Vermentino La Neulas

s.a

2022

s.a

€11Sauvignon Tunella 2022

€9Chianti Clemente Settimo

€11Morellino di Scansano Podere 414 DOCG
2022

2021

€12Barbaresco Batu’ Cantine Povero DOCG 2021

€14Barolo Priore Cantine Povero DOCG 2019

€9Tramari rosè di Primitivo Salento IGP

€14Cotes De Provence Chateau Minuty

2022

2022

€25Henriot Brut Souverain s.a.



VINI IN BOTTIGLIA / BOTTLED WINES

BOLLICINE - SPARKLING

VINO ROSSO - RED WINE

€35 Valdobbiadenne Marsuret IL Soler

€65Ca’ Del Bosco Cuvée Prestige Extra Brut Edizione 44 DOCG

€55Mattia Vezzola Metodo Classico Rose’

s.a.

s.a.

s.a.

VINI ROSE’ - ROSE’ WINE

€35Tramari rosè di Primitivo Salento IGP

€50Cotes De Provence Chateau Minuty

 2022

VINO BIANCO - WHITE WINE

€45Chardonnay  Cà del Bosco “Corte del Lupo”

€40Pinot Grigio Alturis

€40Vermentino La Nuelas

s.a

2022

2021

€45Sauvignon Tunella 2022

€35Chianti Clemente Settimo 2022

€45Morellino di Scansano Podere 414 DOCG 2021

€60Barbaresco San Matteo DOCG s.a.

€50Barolo Ravera Sordo DOCG s.a.

Henriot Brut Souverain s.a. €110



DISTILLATI / DISTILLED SPIRITS ( 5 CL / 50 ML )

Moskovskaya, Stolichnaya, 42 bellow, Tito’s

Belvedere, Grey Goose, Ketel One, Ciroc, Froggy, Belluga, Absolut Elyx

€15

€17

VODKA 

GIN
Bombay Infused, Barbers gin, Malfy gin original, Beefeater, Gordon,
Tanqueray,Tanqueray 10

Martin Millers, Engine, Bobby’s, Roby Marton, Bull dog, Monkey 47, Hendricks, Gin
Mare, Rivo lago, Elephant, Sabatini, Gil Rural, Brocksman,  Professore Gentleman,
Professore La madame, Alchemist, N.1 London Dry, N.3 London Dry, Mistral Gin, Più
Cinque, Costiera

€15

€17

BOURBON WHISKEY / TENNESSEE WHISKEY

Bulleit rye, Crown royal, Canadian club €15
RYE WHISKEY / CANADIAN WHISKEY

Jhonnie Walker black label, Chivas Regal, Ballantines, Tullamore Dew, Jameson

Jameson black barrel

Jhonnie Walker blue label

€15

€17

€40

SCOTCH BLENDED WHISKEY / IRISH WHISKEY

Glenkinchie 12,Glenmorangie 10, Glenfiddich 12, Glenlivet 12, Macallan 12,
Dalwhinnie 15, Balvenie 14, Cragganmore 12,Aerstone Sea Cask, Aerstone Land Cask

Lagavulin 16, Caol ila 12, Laphroaig 10, Talisker, Dalmore 15, Nikka from the barrel,
Fujimi Japanese Whisky

€17

€20

SCOTCH WHISKY

Jack daniels, Four roses, Bulleit bourbon, Makers mark €15
Michters bourbon, Old Bardstown, Knob Creek Bourbon, Woodford reserve 
Gentlemen Jack Daniels

€17

Knob creek rye, Michters rye €17

Macallan 18, Glenfiddich 18 €30



COGNAC

Remy Martin v.s.o.p., Courvoisier v.s.o.p., Frapin v.s.o.p., Paul Giraud v.s.o.p 

Remy Martin X. O. 

€17

€40

Lepanto, Cardenal Mendoza, Carlos I €15

BRANDY

Grappa Nizza, Grappa Nibbio, Grappa Valdavi, Grappa Il Ducca, 
Grappa Piasi

€14

GRAPPA

Fernet Branca, Branca Menta, Ramazzotti, Averna, Braulio, Braulio Riserva, Montenegro,
Amaro del capo, Amaro seta, Amaro Nonino, Jefferson, Disaronno, Galliano, Liquore di
strega, Limoncello, Mirto, Grand Marnier, Drambuie, Jagermeister, Chartreuse,
Chambord

€12

ITALIAN LIQUORS & IMPORTED LIQUORS

Espolon blanco, Cazadores blanco, Casamigos blanco, Patron silver, Mundo,
Don julio reposado, Casamigos reposado,Cinco d’Oro reposado

€17
€20

TEQUILA

Montelobos, Pelton della muerte, Monte alban ,Amores, Se Busca €17
MEZCAL

DISTILLATI / DISTILLED SPIRITS ( 5 CL / 50 ML )

RUM
Havanna 7 Anos, Havana 3 Anos, Bacardi carta blanca, Bacardi carta oro, Malibu, Sailor
Jerry, Captain Morgan

Rum Jm, Matusalem 15 , Diplomatico riserva, Don Papa Baroko

Zacapa eticheta negra 23, Plantation 20, Panama 21

€15

€17

€25

Cinco d’Oro anejo €25
Casa Azul Reposado €40



Gusto luppolato con sentori erbacei 
Hoppy taste with hints of herbs

MENABREA PALE LAGER 33 CL (4.8% VOL.)

Ricco aroma di malto, floreale con bouquet erbaceo 
Rich of malt and flower aroma with bonquet of herbs

LA GRIGNA PILS 33 CL (4.6% VOL.) 

Birra di colore rosso, sentori di noci frutta e rossa con note di caramello 
Red colored beer, wallnut and red fruit flaovr with caramel notes

FALESIA 33 CL (7.0% VOL.)

BIRRE / BEERS €9

Gusto secco con note di cereali e luppolo 
Dry taste with cereals hop notes

THERESANER PILS 33 CL (5.0% VOL.)

Birra artiganale ispirata alle blanche del belgio,speziatura con coriandolo e buccia d’arancia 
Craft beer inspired by the blanche of belgium, spiced with corriander and orange peel

SETA 33 CL (4.8% VOL.)

ACQUA - WATER

€6
€6

Acqua Naturale Lurisia -  750ml
Acqua Frizzante Lurisia - 750ml

Acqua Naturale Panna - 250ml
Acqua Frizzante San Pellegrino - 250ml

€4
€4

Coca Cola - Coca Cola Zero - Chinotto Lurisia - Gazzosa Lurisia - Aranciata Lurisia - Iced
Tea Lemon - Iced Tea Peach - Red Bull - Tonic Water Indian - Tonic Water
Mediterranean - Ginger Beer - Ginger Ale - Soda Water 

BIBITE - SOFT DRINKS €5

Ananas - Pompelmo Rosa - Mela Verde - Cranberry -  Mango 
Pineapple - Pink Grapefruit - Green Apple - Cranberry - Mango 

SUCCHI DI FRUTTA - BOTTLED JUICE SELECTION €7

LIRA IPA 33 CL (5.0% VOL.)
Miscela di Malti (origine Francia), luppolo americante Magnum (origine Francia), luppolo
aromatico Cascade (origine Francia), lievito di birra, capsule, soluzione disinfettante.
Malt blend (France origin), Magnum American hops (France origin), Cascade aromatic hops
(France origin), brewer's yeast, capsules, disinfectant solution.



€5
€7
€5
€7
€7
€17

CAFFE
CALDO / HOT

Espresso 
Cappuccino 
Americano 
Latte macchiato 
Orzo / Ginseng 
Irish coffee 

FREDDO / COLD

Caffe shakerato 
Ice cappucino 
Ice brewed americano 

€10
€10
€10

Earl grey – English breakfast – Te verde - Te alla menta – Camomilla 
Earl grey – English breakfast – Green tea – Mint tea – Camomile

TE’ / TEA €7

Infuso con karkade, rosa canina, mela, liquirizia sambuco, fragola, camomilla, uvetta e fiordaliso
Herbal tea with habiscus, rose hip, apple, liqorice, elder strawberry, camomille, raisin, cornflower

STELLA POLARE-DIGESTIVA

TISANE / HERBAL TEAS €9

Infuso depurativo con tulsi, mela, rooibos verde, zenzero, cannella, arancia, cardamomo, pepe rosa
Purifying herbal tea with tulsi, rooibos green, ginger, orange, cardamom, pink pepper, cinamo

TULSI AYUVERDA-DEPURATIVA

Tisana rilassante con mela, citronella, rooibos verde, arancio, verbena, vaniglia 
Relaxing herbal tea with vanilla, lemongrass, apple green ,rooibos, orange and vervian

VANIGLIA & LEMONGRASS-RILASSANTE

Ibisco, uva passa, sambuco, ciliegia amarena, aromi 
Hibiscus, raisins, eldenberry, amarena cherry, natural flavors

APHRODITE-POMERIGGIO

BARLADY-DOPO PASTO
        Camomilla, rosa canina, mela, verbena, ribes nero, arancio fiori, tiglio, fiordaliso, aromi naturali 

 Camomile, rose hip, apple, verbena, orange blossom, liden, cornflower, natural flavors



MENU 12:00 - 23:00

Pomodoro fresco, mozzarella di bufala e basilico - Fresh tomatoes, buffalo mozzarella and basil 
CAPRESE DI BUFALA (7)

Con trota affumicata, cipolla rossa in agrodolce e formaggio di capra - Spelt and seed, bread
with smoked trout, sweet and sour red onion and goat's cheese 

PAGNOTTELA AL FARRO E SEMI (1,4,5,7,8,15)

Prosciutto cotto alla brace e casera della Valtellina - Toast with cooked ham and casera
Valtellina cheese 

TOAST (1,7) 

Raw prosciutto M. D’Oggiono and slices of buffalo mozzarella 
PROSCIUTTO CRUDO M.D’OGGIONO E BUFALA (7)

Pollo, grana, maionese, crostini, bacon e insalata - Chicken, croutons, parmesan, mayonnaise,
bacon and green salad

CAESAR SALAD DEL LAGO (1,3,7)

Classic lasagna with bolognese sauce
LASAGNA CLASSICA ALLA BOLOGNESE (1,3,7,9)                                       

Coppa di Gelato (3,7,8)  - Mixed ice cream     

DESSERT

Frutti di Bosco con sorbetto al limone (1,8) - Wild Berries with lemon sorbet                                                         

Stuffed focaccia bread with tomato cherries, grilled eggplant with salted ricotta cheese and
mint oil

FOCACCIA AI POMODORINI CILIEGINI (1,5,7,8,15) 

Lattuga, bufala, pomodorini, mais e cetrioli - Lettuce, buffalo mozzarella, tomatoes, corn and
cucumbers

BUFALA SALAD (1,5,7)

Grana padano, zola, bufala e pecorino - Italian cheese tasting: Grana padano, zola, buffalo
mozzarella and pecorino cheese

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI ITALIANI  (7)

Baked crepes with ricotta cheese and spinach
CRESPELLE ALLA RICOTTA E SPINACI (1,3,7,8)                                          

Vegetable soup of the day
ZUPPA DI VERDURA (9)                                                                              

Tiramisu(1,3,7)                                                                                                           

Crostatina, crema al cioccolato e lamponi (1,3,7,8) - Chocolate cream tart with raspberries                            

€22

€25

€20

Fontina e patatine fritte - Double Beef burger, fontina cheese and french fries
HAMBURGER DOPPIO DI MANZ0  (1,5,7,15)                                                

Bufala, basilico, pomodori, prosciutto crudo e pinoli - Pinsa bread, buffalo mozzarella, tomatoes,
raw ham and pinuts

PINSA DOP (1,7,8,15) 

Bufala, basilico e pomodori - Pinsa bread, buffalo mozzarella, basil and tomatoes
PINSA SUPER MARGHERITA (1,7,15) 

Cheesecake con fragole fresche (1,3,7,8,15) - Cheesecake with fresh strawberries             

€25

€24

€25

€22

€24

€25

€24

€20

€26

€22

€20

€15

€15

€15

€15

€15


